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General Safety Instructions

This appliance must not be used by children aged between 0 and 8. This appliance can be used bychildren aged 8 and
above if they are continuously supervised. This appliance can be used by and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or with lack of experience and knowledge, if they are supervised or they have been instructed about
the safe use and they understand the hazards which its use involves. Cleaning and maintenance work must not be done
by children.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Keep the appliance and its cable out of the reach of children aged below 8.

In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging material, for example plastic bags, boxes, polystyrene
etc. out of their reach.

If the supply cord is damaged it must be repaired by the Authorized Service Agent to avoid any hazard.

Never pull on the cord when unplugging.

Do not use the unit with a damaged cord or plug, or if it is not working properly.

Do not handle the appliance with wet hands.

Never immerse the appliance in water or any other liquid.

Make sure the appliance has been unplugged before cleaning.

This appliance is for household use only.

In case you need a copy of the instruction manual contact Champion by email, info@championnordic.se

WARNING: In case of misuse, there is a risk of possible injury.

Safety Instructions

. Never plug in the fryer before filling the bowl with oil.

. Keep children away during use and after - oil stays hot for a long time.

. Never let the cord touch hot surfaces or hang down over the worktop edge - a child could grab it and pull the fryer down.

. After cleaning, ensure all parts are completely dry before use.

. Never leave your fryer on unattended.

. Do not use if there is any damage to the fryer or its cord or plug. Get it checked or repaired by authorized service center.

. Watch out for steam during cooking and when you open the lid.

. Never put your fryer near or on a hotplate.

. This fryer is for household use only.

. The appliances not intended to be immersed in water for cleaning.

. Do not use the device outdoors.

. Always unplug the fryer after use.

. In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be supplied through
an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly switched on and off by the utility.

. This kind of appliance should be placed on a stable surface to avoid a spill of hot liquids.

CAUTION: HOT SURFACE! The surface can remain hot during or after use.

Operation

Before plugging in

. Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of the fryer.

Before using for the first time
. Removing all packaging.

. Dismantle: see ‘to dismantle, assemble and use your fryer’.
. Wash the parts: see ‘cleaning’.
Dismantle
. Lift lid off.
. Remove the basket.

To assemble and use

. If the heating unit is not properly placed, the safety switch cannot be pressed, and the appliance will not operate.

. Pour in the oil. The level must be between the ‘MAX’-and ‘MIN’-marks.

. Connect the plug to the mains and a green light will turn on the heating unit. This will remain on while the appliance is
connected to the mains.

. Select the frying temperature by turning the knob clockwise. A red light will turn on in the heating unit. Make sure that the
cover is not on.

. After a few minutes of heating, the red light will turn off, signaling that the basket can be inserted with the food to fry.

Be extremely careful: dangerous splashes of oil may fly out.

WARNING: If frying a large amount of food, the oil temperature will drop, so you should wait longer. When frying pre-fried frozen products, we
recommend using small quantities.

. Once the food is cooked, place the basket so that the excess oil can fall back into the container.

. After having used it, make sure to place the control knob in the OFF position, turning the red light off. The green light will
remain lit if the appliance is not unplugged.

. To re-use oil, allow to cool then pour the oil through fine muslin or absorbent paper.

. Always unplug the fryer after use.



Hints

Pre-cooked food needs a higher temperature than raw food.

Cook food thoroughly. The outside may look ready before the inside is cooked.

Keep your fryer with oil (cooled and strained) inside it, ready for use. The lid keeps the dust out.
Before frying battered food, drain off excess batter.

To make chips, cut the potatoes up evenly, so they cook evenly. Rinse and dry before cooking.
To prolong the life of your fryer, filter the oil after each use and change it after 8-10 uses.

Care and Cleaning

The electric fryer does not require special maintenance, but the following precautions should be taken:

. Do not leave the appliance running unsupervised; the oil will decrease and heating the resistor and sensor without oil
may render them inoperative for future uses.
Oil may spontaneously catch fire if the temperature surpasses 300 degrees C, so you should never leave it running at
maximum temperature.
When using more than one fryer, make sure that there is enough space between them to circulate hot air, since they may
deform due to the heat.
Only use the original baskets.
If you do not use the fryer for long periods of time, we recommend applying a thin layer of oil over the complete surface,
even on the resistor and sensor.
Do not use margarine, butter or lard. They are not suitable for frying since they emit smoke at low temperatures.
If overheated, the safety system turns the device off. In order to restart it, unplug the unit and wait until it cools. Once
cooled, re-plug it in and press the "RESTART” button on the back of the heating unit. To do so you will need a thin and

long tool.

Cleaning
Always unplug the fryer before cleaning.
Never start cleaning until the oil has cooled down.

Fryer body/ bowl

Fryer outer body: wipe with a damp cloth and dry thoroughly. Never put it into water.

Inner bowl: after each use, fill with hot soapy water and soak for 20 minutes. Then use a non-abrasive cleaner.
Basket

After each use, remove and soak in hot soapy water for 20 minutes. Then use a stiff brush. The lid and basket can alternatively be washed in your
dishwasher.

Service and Costumer care

If you experience any problems with the operation of the fryer, before calling for assistance refer to the troubleshooting guide.

Problem Possible reason Solution
Fryer does not work Fryer is not plugged in Check that fryer is plugged in.
Fuse blown Check the fuse/circuit breaker for your installation and replace the

fuse if necessary. If this does
not solve the problem contact authorized service center.

Overheating Wait for the fryer to cool and press the "RESTART” button on the
back of the item
Oil overflowing Maximum oil level exceeded Check oil level
Wet food placed in oil Drain and dry food thoroughly.

The oil is old and has deteriorated Replace with fresh oil.

Incorrect oil used/different oils Use a good quality oil suitable for deep frying.
mixed together

Unpleasant Odour/ Oil smokes The oil is old and has deteriorated Replace with fresh oil.

The oil is not suitable for deep frying | Use a good quality oil suitable for deep frying.

Poor frying performance Incorrect temperature used Select the correct temperature.

Basket overloaded Reduced the quantity fried

Model: CHFR015
Voltage: 230V/50Hz
Power: 1500W
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Generell sdkerhetsinformation

. Denna produkt far inte anvéndas av barn mellan 0-8 &r. Produkten far endast anvéndas av barn ¢ver 8 &r om de 6vervakas av en éldre
person som kan ansvara for deras sakerhet. Produkten kan &ven anvéndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet om de dvervakas eller har instruerats av en person som &r medveten om riskerna med att anvéanda produkten. Rengdring och
underhdll far inte utféras av barn.

. Barn ska alltid dvervakas for att sékerstélla att de inte leker med produkten.

. Hall produktens kabel utom rackhall for barn under 8 ar.

. VARNING: For att sékerstalla barns sakerhet, se till att allt forpackningsemballage t.ex. plastpasar, kartonger inte finns inom deras
rackhall.

. Om elkabeln eller kontakten skadats méaste produkten repareras av en auktoriserad serviceverkstad for att undvika fara.

. Dra aldrig i kabeln nér du kopplar ur produkten fran vagguttaget, hall alltid i kontakten.

. Anvand aldrig produkten om du ser att kabeln eller kontakten skadats.

. Hantera inte produkten med vata hander.

. Sénk aldrig ned produkten eller dess elkontakt/kabel i ndgon vatska.

. Se till att produkten alltid kopplas ut fran eluttaget innan rengoring.

. Denna produkt ar endast avsedd for anvéandning i hemmet.

. Om du behover en kopia pa denna manual, kontakta Champion via info@championnordic.se

VARNING: Om produkten inte anvénds pa ett korrekt sétt finns en risk for skada.

Sakerhetsinstruktioner

. Koppla aldrig in fritdsen innan du fyllt behallaren med olja.

. Hall barn borta fran fritdsen under anvandning samt en lang tid efter anvéndning da oljan &r véldigt varm.

. Lat aldrig kabeln komma i kontakt med varma ytor eller hdnga ut 6ver banken sa att ett barn kan greppa tag i den och dra ned fritsen.

. Efter rengdring, sékerstéll att alla delar &r helt torra innan anvandning.

. Lémna aldrig fritdsen odvervakad.

. Anvand aldrig fritésen om du hittar ndgon skada pa den eller dess kabel/kontakt.

. Var uppmarksam p& anga som kommer ut ur fritdsen nar du lyfter pa locket under anvéandning.

. Placera aldrig fritdsen i narheten av en varmekalla eller direkt pa en varm platta.

. Fritdsen &r enbart avsedd fér anvandning i hemmet

. Fritdsen far inte nedsénkas i ndgon véatska vid rengoring.

. Anvéand inte denna produkt utomhus.

. Koppla alltid ur produkten fran vagguttaget efter anvandning.

. For att undvika faror vid anvandning av produkten far den aldrig kopplas in via en extern omkopplare, exempelvis en timer eller ett uttag
som automatiskt stanger pa och av sig sjélv.

. Denna typ av produkt maste alltid placeras pa ett stabilt underlag for att minska risken for spill.

OBSERVERA: VARM YTA - Utsidan pa fritdsen kan vara varm langt efter du slutat anvénda produkten.

Anvandning

Innan inkoppling till vagguttag

. Se till att ditt vagguttag matchar strommen som krévs for din fritds.

Foére férsta anvandning

. Avlagsna alla férpackningar.

. Demontera fritdsen (se kommande avsnitt).

. Rengor alla delar (se avsnitt rengéring och underhall).
Demontera

. Lyft av locket.

. Avlégsna korgen.

Montera och anvanda

. Om varmedelen inte &r korrekt placerad kan inte sékringen tryckas in vilket innebér att produkten inte gar att starta.

. Hall i oljan. Se till att alltid fylla upp mellan MIN-och MAX-markningen.

. Koppla in kontakten i vdgguttaget och se den gréna lampan tandas. Denna lampa kommer fortsétta vara téand sa lange produkten ar
inkopplad i vagguttaget.

. Valj 6nskad varme genom att skruva pa reglaget medsols. Den roda lampan kommer téndas. Se till att locket inte ar pa.

. Efter ett par minuters uppvarmning kommer den réda lampan att slockna vilket signalerar att dnskad temperatur nu &r uppnadd och du

kan sanka ned korgen med din mat i for fritering. Var valdigt forsiktig nar du séanker ned korgen da farliga sténk av olja kan stanka ut.

VARNING: Om du friterar en stérre mangd mat, kommer temperaturen pa oljan att sjunka vilket gor att du kommer behéva vanta langre innan
maten ar fardig. Nar du friterar frusen mat rekommenderar vi att enbart fritera sma mangder at gangen.

. Sa snart maten ar fardiglagad kan du héja upp korgen och placera den sd att Gverbliven olja kan rinna av.

. Efter anvandning, se till att reglaget skruvats tillbaka till OFF igen, vilket far den réda lampan att slockna. Den gréna lampan kommer
dock fortsatta vara tand fram till fritdsen kopplats ur vadgguttaget.

. For att ateranvanda olja, se till att den svalnat helt innan du héller tillbaka den i sin behallare. Filtrera alltid oljan genom exempelvis ett

absorberande papper eller fint filter.
. Koppla alltid ur fritdsen fran vagguttaget efter anvéandning



Tips

Fardiglagad mat behéver en hogre temperatur an raa ingredienser.

Se till att maten alltid blir lagad rakt igenom. Aven om utsidan kan se fardig ut kan insidan fortfarande vara ra eller daligt tillagad.
Ha din fritds férberedd genom att forvara den rengjorda oljan direkt i den. Hall alltid locket pa for att halla damm och smuts borta.
Nar du tillagar panerad mat, avlagsna alltid onddig och 6verflédig panering innan fritering.

N&r du vill gora chips, se till att skara potatisarna i jamna skivor for att f& en jamn tillagning. Skolj och torka innan fritering.

For att forlanga livslangden pa din fritds, filtrera alltid oljan efter varje anvéndning och byt ut den efter maximalt 8-10 anvandningar.

Rengo6ring och underhall

Den elektriska fritdsen behdver inget speciellt underhall, men féljande atgarder bor vidtas:

. Lamna aldrig produkten igédng utan évervakning. Oljan kommer avdunsta under anvandning och vid uppvarmning utan olja kan varme
sensorer skadas vilket kan forstéra den for framtida bruk.

. Olja kan sjalvantanda om den nar temperaturer 6ver 300 grader Celsius. S8 Iamna aldrig fritdsen igdng pa maximal varme for lange.

. Om du anvander dig av mer an 1 fritds, sakerstéll att det ar ordentligt med avstand mellan dem for att Iata luften cirkulera fritt.

. Anvand enbart orginalkorgen som féljer med vid leverans.

. Om du inte kommer anvanda din fritds under en langre period rekommenderar vi att tdcka botten med ett tunt lager olja.

. Anvand inte ister, smor eller margarin. Dessa fetter &r inte lampliga vid fritering d& de avger rok redan vid langre temperaturer.

. Om fritdsen skulle bli Gverhettad kommer produktens sakring att sla av fritésen. For att kunna starta upp den igen behéver du véanta tills

fritdsen svalnar. Nar den val svalnat, koppla in elkontakten igen och tryck pd "RESTART” knappen pa baksidan av vdarmeenheten. For att
komma at knappen behéver du anvénda ett l1angt och tunt redskap.

Rengdring
. Koppla alltid ur produkten fran vagguttaget innan rengoring.
. Paborja aldrig rengoéring innan oljan svalnat helt.

Fritdsen/Oljebehallaren

Utsidan: Torka av med en fuktig trasa och torka torrt. Sénk aldrig ned den i vatten.

Oljebehallaren: Efter varje anvandning, fyll den med varmt vatten med diskmedel i ca 20 minuter. Anvand sedan en rengdringsborste/svamp utan
slipmedel.

Korg
Efter varje anvandning bor den sénkas ned i varmt vatten med diskmedel i ca 20 minuter. Rengér den sedan med en borste. Locket och korgen
kan vid behov aven diskas i diskmaskin.

Service och fels6kning

Om du upplever problem med din frités, g& igenom nedanstéende felsdkningsguide innan du tar kontakt med serviceverkstad.

Problem Mojlig orsak L6ésning
Fritdsen fungerar ej Kontakt inte inkopplad Kontrollera sa elkontakten &r inkopplad i eluttaget.

Sékring utlost Kontrollera sékringen i ditt hem s& att den inte I6sts ut. Om detta
inte ar problemet, ta kontakt med din aterférsaljare eller auktoriserad
verkstad

Overhettning Vénta till fritdsen svalnat och starta om den genom att trycka in
RESTART-knappen pa baksidan av varmeenheten.

Olja rinner dver Olja pafyllt 6ver MAX-markeringen Kontrollera oljenivan.

Bl6t mat har sénkts ned i oljan Torka av din mat noga.

Oljan ar gammal Byt ut mot ny férsk olja.

Felaktig olja har anvants/olika oljor | Anvand enbart oljor av bra kvalité som ar avsedd for fritering.
har blandats

Olja luktar kontigt eller borjar Oljan ar gammal Byt ut mot ny féarsk olja.
ryka

Oljan ar inte avsedd for fritering Anvand en bra olja som &r avsedd for fritering.
Resultatet blir daligt Fel temperatur har anvénts Valj korrekt temperatur.

Korgen &r éverfylld Minska kvantiteten som friteras.

Modell: CHFRO015
Strém: 230V/50Hz
Effekt: 1500W
Kapacitet: 1.5L
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Generelle sikkerhedsinformationer

Dette produkt ber ikke anvendes af bern mellem 0-8 &r. Produktet méa saledes kun anvendes af bern over 8 ar, hvis de overvages af
en voksen, som kan veere ansvarlig for deres sikkerhed. Produktet kan endvidere anvendes af individer med en nedsat fysisk, sensorisk
eller mental evne, hvis de blot overvages af en anden part eller har faet vejledning af en person, der er bekendt med risikoen ved at
anvende produktet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern.

Born skal altid veere under opsyn, s& man kan sikre sig, at de ikke leger med produktet.

Er bernene under 8 &r, holdes ledningen til produktet uden for deres reekkevidde.

ADVARSEL: For at sikre borns sikkerhed skal alle former for emballage, sdsom plasticposer og papkasser, holdes uden for deres
reekkevidde.

Hvis ledningen eller stikket er defekt, skal produktet repareres af et autoriseret serviceveerksted, s& man undgar farlige situationer.
Treek aldrig i selve ledningen, nar produktet frakobles stremkilden. Hold altid fast i selve stikket, nér dette treekkes ud af kontakten.
Anvend aldrig produktet, hvis ledningen eller stikket er defekt.

Produktet ma ikke handteres med vade haender.

Nedsaenk aldrig produktet eller stikket/ledningen i veeske.

Sorg altid for, at produktet er frakoblet stramkilden, inden det rengeres.

Dette produkt er kun beregnet til brug i hjemmet.

@nskes der en kopi af denne vejledning, kan Champion kontaktes via info@championnordic.se.

ADVARSEL: Hvis produktet ikke anvendes pa korrekt vis, er der risiko for farlige situationer og skader.

Sikkerhedsanvisninger

. Tilslut aldrig frituregryden til en stramkilde, inden beholderen er fyldt op med olie.

. Born skal holdes veek fra frituregryden, nér denne anvendes. Dette geelder ligeledes, hvis frituregryden har veeret anvendt i laengere tid,
da olien er meget varm.

. Lad aldrig ledningen komme i kontakt med varme overflader. Den mé ej heller heenge ud over bordkanten. Dette kan nemlig forarsage, at
et barn far fat i ledningen og treekker frituregryden ned pé& gulvet.

. Efter rengeringen skal man sikre sig, at alle dele er helt terre, for disse anvendes pa ny.

. Overvag altid frituregryden, nar den er teendt.

. Anvend aldrig frituregryden, hvis der er synlige skader pa ledningen eller stikket.

. Veer ekstra opmaerksom pa dampen, der kommer ud fra frituregryden, nér man lofter pa laget.

. Placér aldrig frituregryden i neerheden af varmekilder eller direkte p& en varmeplade.

. Frituregryden er kun beregnet til anvendelse i hjemmet.

. Frituregryden mé ikke nedszenkes i nogen former for vaeske i forbindelse med rengeringen.

. Denne frituregryde er ikke beregnet til udenders brug.

. Tag altid stikket ud af stikkontakten efter anvendelse.

. For at undga potentielle faremomenter ma frituregryden aldrig kobles pa en ekstern kontakt, sdsom en timer eller et stik, som automatisk
teender og slukker.

. Denne type produkt skal altid placeres pa en stabil flade, s& man reducerer risikoen for at spilde.

ADVARSEL: VARM OVERFLADE. Den udvendige del af frituregryden kan veere meget varm, selv lang tid efter, at den har vaeret i anvendelse.

Anvendelse

Inden tilslutning til stromkilde
Soarg for, at stikkontakten matcher den stremspecifikation, som frituregryden pakrzever.

For forste anvendelse

Fjern alle former for emballage.

Afmontér frituregrydens komponenter (jf. neeste afsnit).
Renger alle dele (jf. afsnit om rengering og vedligeholdelse).

Afmontering
Loft 1aget af.
Fjern kurven.

Montering og anvendelse

Hvis varmedelen ikke er placeret pa korrekt vis, kan sikringen ikke trykkes ind, hvilket indebaerer, at produktet ikke kan teendes.

Ihaeld olien. Serg for, at der altid fyldes op mellem MIN og MAX-markeringen.

Seet ledningen i stikkontakten. Den grenne lysdiode teendes, og denne forbliver teendt, sé leenge produktet er tilsluttet.

Veelg den enskede varmeindstilling ved at skrue pa reguleringen med uret. Den rade lysdiode teendes. Serg for, at l1aget ikke er pa.

Efter et par minutters opvarmning vil det rade lys blive slukket, hvilket indikerer, at den enskede temperaturindstilling er opndet. Szenk nu
kurven med den enskede mad, s& denne kan frituresteges. Veer ganske forsigtig under denne proces, da der kan forekomme varme
oliestaenk.

Advarsel: Hvis man frituresteger en storre meengde mad, vil oliens temperatur falde, hvilket bevirker, at det varer lidt lsengere, inden maden er klar.
Ved friturestegning af frosne fedevarer anbefales det, at man kun frituresteger sma maengder ad gangen.

Sa snart maden er feerdigkogt, kan man tage kurven op og placere den, sa den overskydende olie kan dryppe af.

Nar man er feerdig med at anvende produktet, skal reguleringen skrues tilbage til OFF, hvorefter den rade lysdiode slukkes. Det grenne
lys fortseetter med at lyse, indtil frituregryden frakobles stremkilden.

@nsker man at genbruge olien, skal det sikres, at denne er afkglet, inden den haeldes tilbage i beholderen. Filtrér altid olien med
eksempelvis absorberende papir eller et fint filter.

Frakobl altid frituregryden fra stremkilden. Treek saledes stikket ud af stikkontakten efter brug.



Tips
. Feerdigkogt mad behgver en hgjere temperatur end ra ingredienser.
. Sorg for, at maden altid er kogt helt igennem. Selvom ydersiden kan se feerdig ud, kan den indvendige del stadig veere ra eller darligt tilberedt.
Frituregryden kan forberedes til brug ved at opbevare den rensede olie direkte i gryden. Laget skal altid veere p&, sd man forhindrer, at
damp og smuds treenger ind i enheden.
Nar der tilberedes paneret mad, skal ungdig og overfladig panering altid fiernes inden friteringen.
Laver man chips, skal man sgrge for at skeere kartoflerne i lige skiver, s& man opnar en ensartet tilberedning. Skyl og ter fer friteringen.
Vil man forlaenge levetiden pa sin frituregryde, skal olien altid filtreres, nar gryden har veeret anvendt. Olien skal udskiftes efter max. DK
8-10 gange.

Rengoring og vedligeholdelse

Den elektriske frituregryde kreever ingen szerlig vedligeholdelse, men folgende anvisninger for efterfolges:

. Overvag altid frituregryden, nar den er teendt. Olien vil fordampe under anvendelsen, og ved en opvarmning uden olie kan varmesensorer
blive beskadiget, hvilket kan edelaegge frituregryden.
Olie kan veere selvantezendende, hvis temperaturer nér over 300 grader Celsius. Derfor skal frituregryden altid overvages, nar den er i
gang. Forlad aldrig en frituregryde over lzengere tid, nér den er indstillet pd en max. varme.
Hvis der anvendes mere end én frituregryde, skal der veere en god afstand mellem disse, s& der er en fri luftcirkulation.
Anvend kun den originale kurv, der falger med produktet.
Hvis frituregryden ikke skal anvendes i en laengere periode, anbefales det, at man smerer bunden ind med et tyndt lag olie.
Brug ikke svinefedt, smer eller margarine. Disse fedtstoffer er ikke velegnede til friturestegning, da de afgiver rag allerede ved en lav
temperatur.
Hvis frituregryden skulle blive overophedet, vil produktets sikkerhedsmekanisme slukke frituregryden. Vil man teende frituregryden pa ny,
skal man vente, indtil den er koelet af. Nar den er afkolet, saettes stikket i pa ny, og der trykkes pad "RESTART”-knappen pé bagsiden af
varmeenheden. Der skal anvendes et langt og tyndt veerktej for at f& adgang til denne knap.

Renggaring
Tag altid stikket ud af stikkontakten, fer rengeringen pabegyndes.
Pabegynd aldrig rengaringen, for olien er kalet helt af.

Frituregryden/Oliebeholderen
Udvendig side: Tor af med en fugtig klud. Ter derneest efter med en tor klud. Nedseaenk aldrig produktet i vand.
Oliebeholder: Efter hver anvendelse fyldes beholderen med varmt saebevand i ca. 20 minutter. Anvend derefter en barste/svamp uden slibemiddel.

Kurv
Efter hver anvendelse ber kurven saenkes ned i varmt saebevand i ca. 20 minutter. Renger den senere med en barste. Laget og kurven kan om

neodvendigt vaskes i en opvaskemaskine.

Service og fejlsagning

Er der fejl ved anvendelsen af frituregryden, kan man med fordel gennemga folgende fejlsggningsskema, inden serviceveerkstedet kontaktes.

Problem Mulig arsag Losning

Frituregryden fungerer ikke Stikket er ikke sat i stikkontakten. Kontrollér, at stikket er sat i stikkontakten.

Kontrollér sikringerne i hjemmet. Tjek, om de er sldet fra. Hvis dette ikke
er tilfeeldet, skal forhandleren eller et autoriseret servicevaerksted kontak-
tes.

Der er géet en sikring.

Der er sket en overophedning.

Vent pa, at frituregryden er kolet af. Herefter teendes den pa ny ved at
trykke p& RESTART-knappen pa bagsiden af varmeenheden.

Olien lober over

MAX-markeringen er overskredet

Kontrollér olieniveauet

Blod mad er seenket ned i olien.

Tor maden ganske omhyggeligt.

The oil is old and has deteriorated

Replace with fresh oil.

Olien er for gammel.

Udskift med frisk olie.

Olien lugter meerkeligt og
begynder at ryge

Olien er for gammel.

Udskift med frisk olie.

Olien er ikke beregnet til friturestegning.

Anvend kun olier af en god kvalitet, og som er beregnet til friturestegning.

Resultatet er ikke tilfreds-
stillende.

Der er blevet anvendt en forkert tempe-
ratur.

Veelg en korrekt temperatur

Kurven er overfyldt

Reducér mzengden, som skal frituresteges.
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Generell sikkerhetsinformasjon

Dette produktet skal ikke brukes av barn mellom 0-8 ar. Produktet skal kun benyttes av barn over 8 ar ved tilsyn av en voksen som
har ansvar for deres sikkerhet. Produktet kan ogsa brukes av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapasitet om de har
tilsyn eller instrueres av en person som er klar over risikoene med & bruke produktet. Rengjering og vedlikehold skal ikke utferes av et
barn.

Barn skal alltid overvakes for & garantere at de ikke leker med produktet.

Hold ledningen til produktet utenfor rekkevidde for barn under 8 ar.

ADVARSEL: For & sikre barns sikkerhet, pass pa at all forpakningsemballasje som f.eks. plastposer og kartonger ikke finnes innen deres
rekkevidde.

Om ledningen eller stopselet blir skadet, ma produktet repareres av et autorisert serviceverksted for & unngé potensielt farlige
situasjoner.

Dra aldri i ledningen nér du kobler fra produktet fra vegguttaket, hold alltid i kontakten.

Bruk aldri produktet om du ser at ledningen eller kontakten er skadet.

Ikke handter produktet med vate hender.

Legg aldri produktet eller tilharende stepsel/ledning ned i noen vaeske.

Pass pa at produktet alltid kobles ut fra kontakten fer rengjering.

Dette produkt er kun beregnet for bruk i hjemmet.

Om du trenger en kopi p& denne manualen, kan du kontakte Champion via info@championnordic.se

ADVARSEL: Om produktet ikke brukes pa en korrekt méte, er et risiko for skade.

Sikkerhetsinstruksjoner

. Koble aldri inn frityrkokeren for du har fylt beholderen med olje.

. Hold barn borte fra frityrkokeren under bruk, samt lengre tid etter bruk, siden oljen er sveert varm.

. La aldri ledningen komme i kontakt med varme overflater eller henger ut over benken, slik at et barn kan dra i ledningen og velte
frityrkokeren.

. Etter rengjering ma du forsikre deg om at alle deler er helt terre for bruk.

. La aldri frityrkokeren uten tilsyn.

. Bruk aldri frityrkokeren om du finner skader pa den eller tilharende stopsel/ledning.

. Veer oppmerksom pa damp som kommer ut fra frityrkokeren nar du lofter pa lokket under bruk.

. Plasser aldri frityrkokeren i neerheten av en varmekilde eller direkte pa en varm plate.

. Frityrkokeren er kun beregnet for bruk i hjiemmet

. Frityrkokeren skal ikke legges i noen form for veeske ved rengjering.

. lkke bruk dette produkt utenders.

. Koble alltid produktet fra kontakten etter bruk.

. For & unnga farer ved bruk av produktet, far den aldri kobles inn via en ekstern kontakt, for eksempel en timer eller et uttak som
automatisk skrur seg av og pa automatisk.

. Denne typen av produkt ma alltid plasseres pa et stabilt underlag for & redusere risikoen for sel

MERK: VARM OVERFLATE - Utsiden pa frityrkokeren kan veer varm i lang etter at du har sluttet & bruke produktet.

Bruk

For tilkobling til kontakt

Pass pa at kontakten matcher strammen som kreves for frityrkokeren din.

Ved forste gangs bruk

Fjern all forpakning.

Demonter frityrkokeren (se kommende avsnitt).
Rengjor alle deler (se avsnitt rengjering og vedlikehold).

Demonter
Loft av lokket.
Fjern korgen.

Montering og bruk

Om varmedelen ikke er korrekt plassert, kan ikke bryteren trykkes inn, noe som innebzerer at produktet ikke kan startes.

Hell i oljen. Pass pa & alltid fylle opp mellom MIN-og MAX-markeringen.

Koble inn kontakten i vegguttaket og pass pa at den grenne lampen tennes. Denne lampen kommer til & fortsette & vaere tent s& lenge
produktet er koblet til i vegguttaket.

Velg onsket varme ved & skru pa risten medsols. Den rade lampen kommer til 8 tennes. Pass pa at lokket er av.

Etter et par minutters oppvarmning kommer den rade lampen til & slokne, noe som signalerer at ensket temperatur nd er oppnadd og du
kan senke ned korgen med maten som skal friteres. Veer veldig forsiktig nar du senker ned korgen da farlig sel av olje kan sprute ut.

ADVARSEL: Om du friterer en sterre mengde mat, kommer temperaturen pa oljen til & synke, noe som gjer at du kommer til & behgve vente lengre
for maten er ferdig. Nar du friterer fryst mat, anbefaler vi & kun fritere sma mengder om gangen.

Sa snart maten er ferdiglaget, kan du sette korgen hayere og plassere den slik at overskuddsolje kan renne av.

Etter bruk, pass pa at risten er skrudd tilbake til OFF igjen, noe som far den rede lampen til & slokne. Den grenne lampen kommer
imidlertid & fortsette & veere tent frem til frityrkokeren kobles fra vegguttaket.

For & bruke oljen pa nytt, pass pa at den har svalnet helt for du heller den tilbake i beholderen sin. Filtrer alltid oljen gjennom
eksempelvis et absorberende papir eller fint filter.

Koble alltid fra frityrkokeren fra vegguttaket etter bruk.



Tips

Ferdiglaget mat trenger en hgyere temperatur enn ra ingredienser.

Pass pa at maten alltid blir gjennomstekt. Selv om utsiden kan se ferdig ut, kan innsiden fortsett veere ra eller darlig tilberedt.

Ha frityrkokeren forberedt gjennom & oppbevare den rengjorte oljen rett i den. Beholdhold alltid lokket pa for & holde stov og smuss borte.
Nar du tilbereder panert mat, ma du alltid lasne overfledig panering for fritering.

Nar du lager chips, pass pa a skjeere potetene i jevne skiver for & fa en jevn tilberedning. Skyll og terk for fritering.

For & forlenge livslengden pa frityrkokeren din, filtrer alltid oljen etter hver gang du bruker den og bytt den ut etter maksimalt 8-10 ganger.

Rengjoring og vedlikehold

Den elektriske frityrkokeren trenger ikke noe spesielt vedlikehold, men felgende forhdndsregler ber folges:

Bruk produktet uten tilsyn. Oljen kommer til & fordampe under bruk, og ved oppvarming uten olje kan varmesensorer skades, noe som
kan odelegge den for fremtidig bruk.

Oljen kan selvantennes om den nar temperaturer over 300 grader Celsius. Sett aldri frityrkokeren pa maksimal varme for lenge.

Om du benytter deg av mer enn én frityrkoker, ma du forsikre deg om at det er god avstand mellom apparatene slik at luften sirkulerer
fritt.

Bruk kun orginalkurven som falger med leveransen.

Om du ikke bruker frityrkokeren din over lengre tid, anbefaler vi & dekke bunnen med et tynt lag olje.

Ikke bruk smult, smer eller margarin. Denne type fettstoff passer ikke til fritering siden de avgir royk allerede ved lavere temperaturer.
Om frityrkokeren blir overopphetet, kommer produktets sikring til & sla av frityrkokeren. For & kunne starte apparatet igjen, ma du vente
til det svalner. Nar den er helt avkjolt, kobler du til stopselet og trykker pa "RESTART”-knappen pa baksiden av varmeenheten. For &
komme til knappen ma du bruke et langt og tynt redskap.

Rengjoring
Dra alltid ut kontakten for rengjering.
Begynn aldri rengjeringen for oljen har svalnet helt.

Frityrkokeren/Oljebeholderen
Utsiden: Teork av med en fuktig klut og terk det helt tort. Legg aldri apparatet i vann.
Oljebeholderen: Etter hver gang den brukes, fylles den med varmt vann med oppvaskmiddel i ca. 20 minutt. Bruk sa en rengjeringsberste/svamp

uten slipemiddel.

Kurv

Etter hvert bruk ber den senkes ned i varmt vann med oppvaskmiddel i ca. 20 minutter. Rengjer den s& med en berste. Lokket og korgen kan ogsa

vaskes i oppvaskmaskin ved behov.

Service og feilsogk

Om du opplever problemer med frityrkokeren din, gar du igjennom feilsgksguiden nedenfor far du tar kontakt med et serviceverksted.

Problem

Mulig arsak

Losning

Frityrkokeren fungerer ikke

Kontakt ikke koblet til

Kontroller at stopselet er koblet til kontakten.

Sikringen har gatt

Kontroller at sikringen ikke har gatt. Om dette ikke er problemet, ta
kontakt med din forselger eller et autorisert verksted.

Overoppheting

Vent til frityrkokeren har svalnet, og start den pa nytt ved & trykke inn
RESTART-knappen pa baksiden av varmeenheten.

Olje renner over

Olje pafylt over MAX-markeringen

Kontroller oljenivéet.

Blgt mat har blitt lagt ned i oljen

Toerk av maten din grundig

Oljen er gammel

Bytt ut mot ny, fersk olje.

Feil olje har blitt brukt/forskjellige
oljer er blitt blandet

Bruk kun oljer av god kvalitet som er beregnet for fritering.

Olje lukter merkelig eller begyn-
ner & ryke

Oljen er gammel

Bytt ut mot ny, fersk olje.

Oljen er ikke beregnet for fritering

Bruk en god olje som er beregnet for fritering.

Resultatet blir darlig

Det har blitt brukt feil temperatur

Velg korrekt temperatur.

Korgen er overfylt

Reduser kvantiteten som friteres.
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Yleista turvallisuustietoa

Tata tuotetta eivat saa kayttéda 0-8-vuotiaat lapset. Yli 8-vuotiaat lapset saavat kadyttaa tuotetta ainoastaan, jos heité valvoo vanhempi
henkild, joka voi vastata heidan turvallisuudestaan. Tuotetta voivat kayttda myos henkil6t, joilla on heikentynyt fyysinen, sensorinen tai
henkinen kapasiteetti, jos heitd valvoo tai on opastanut henkild, joka on tietoinen tuotteen kayttdmisesta aiheutuvista riskeista. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta.

Lapsia tulee aina valvoa, jotta varmistetaan etteivat he leiki laitteella.

Pida laitteen johto pois alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

VAROITUS: Lasten turvallisuuden varmistamiseksi sinun tulee huolehtia siitd, ettd pakkausmateriaalit, esimerkiksi muovipussit, ovat pois
heidén ulottuviltaan.

Jos virtajohto tai pistoke on vahingoittunut, téytyy tuote korjauttaa valtuutetussa huoltoliikkeessa vaaran valttdmiseksi.

Ala koskaan ved johdosta, kun irrotat tuotteen pistorasiasta, vaan pid4 aina kiinni pistokkeesta.

Ala koskaan kayta tuotetta, jos huomaat etta johto tai pistoke on vahingoittunut.

Al4 késittele tuotetta marin kasin.

Ala koskaan upota laitetta tai sen pistoketta/johtoa mihink&4n nesteeseen.

Varmista, etté laite on aina irrotettu pistorasiasta ennen puhdistusta.

. Tama tuote on tarkoitettu ainoastaan kaytettavaksi kotona.
. Jos tarvitset kopion tasta kayttoohjeesta, ota yhteyttd Championiin séhkopostiosoitteella info@championnordic.se

VAROITUS: Jos tuotetta ei kdytetd oikein, on olemassa loukkaantumisvaara.

Turvallisuusohjeet

Ala koskaan kytke rasvakeitintda ennen kuin olet tayttanyt altaan 6ljyllA.

Pida lapset loitolla rasvakeittimesté kayton aikana seka pitkan aikaa kéayton jalkeen, silla 6ljy on erittdin kuumaa.

Ala koskaan anna johdon joutua kosketuksiin kuumien pintojen kanssa tai roikkua pdydan reunan yli niin, ettd lapsi voi tarttua siihen ja
vetad rasvakeittimen alas.

Varmista puhdistamisen jalkeen, ettd kaikki osat ovat kuivat ennen kayttoa.

Ala koskaan jata rasvakeitinta ilman valvontaa.

Ala koskaan kéyta rasvakeitint4, jos huomaat vikaa siina tai sen johdossa/pistokkeessa.

Huomioi hdyry joka nousee rasvakeittimestd, kun nostat sen kantta kdytén aikana.

Ala koskaan sijoita rasvakeitinta l&helle lamménlahdett4 tai suoraan kuumalle levylle.

Rasvakeitin on tarkoitettu ainoastaan kotikayttéon.

Rasvakeitinta ei saa upottaa nesteeseen puhdistamisen yhteydessa.

Ala kayta tata tuotetta ulkona.

Irrota tuote aina pistorasiasta kayton jalkeen.

Vaaratilanteiden vélttdmiseksi kdytdn aikana ei tuotetta saa koskaan kytkeé ulkoisen kytkimen kautta, esimerkiksi ajastimen tai pistorasi
an joka kytkeytyy automaattisesti paélle ja pois paalta.

Tamaéntyyppinen tuote taytyy aina sijoittaa vakaalle alustalle roiskeiden vélttamiseksi.

HUOMAA: LAMMIN PINTA - Rasvakeittimen ulkopinta voi olla lammin vield pitkéan sen jalkeen, kun olet lopettanut sen kayttamisen.

Kayta

Ennen pistorasiaan liittamista
. Varmista, etté pistorasia vastaa virtaa jonka rasvakeitin vaatii.

Ennen ensimmaista kayttokertaa

. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

. Pura rasvakeitin (katso myéhempi kohta).

. Puhdista kaikki osat (katso kohta joka koskee puhdistamista ja huoltoa).
Pura

. Nosta kansi.

. Ota kori pois altaasta.

Kokoa ja kayta

. Jos lampdosa ei ole oikein sijoitettu, ei sulaketta voida painaa sisédan, mika merkitsee etta tuotetta ei voida kaynnistaa.

. Kaada 6ljy altaaseen. Tayté aina MIN- ja MAX-merkkien valille.

. Liita pistoke pistorasiaan ja vihred lamppu syttyy. Tama lamppu tulee palamaan niin kauan kuin tuote on kytkettynéa pistorasiaan.

. Valitse haluamasi 1ampd kiertdamalla saadintd myotapaivaan. Punainen lamppu syttyy. Varmista, ettei kansi ole paalla.

. Parin minuutin lammityksen jalkeen sammuu punainen lamppu, miké osoittaa etté toivottu I1ampédtila on saavutettu ja voit upottaa ruokaa

siséltavan paistokorin 6ljyyn paistettavaksi. Ole erityisen varovainen, kun lasket korin 6ljyyn, silla 6ljysté voi roiskua vaarallisia roiskeita.

VAROITUS: Jos paistat suuremman maaran ruokaa, tulee 6ljyn lampétila laskemaan, misté johtuen joudut odottamaan kauemmin ennen kuin
ruoka on valmista. Jos paistat pakastettua ruokaa, suosittelemme sinua paistamaan ainoastaan pienia maaria kerrallaan.

. Heti kun ruoka on kypsennetty, voit nostaa korin 6ljysta ja sijoittaa sen niin, ettd ylimaarainen 6ljy voi valua pois.

. Varmista kayton jalkeen, etta sdadin on kdannetty takaisin OFF-asentoon, jolloin punainen lamppu sammuu. Vihred lamppu tulee
kuitenkin palamaan, kunnes rasvakeitin on irrotettu pistorasiasta.

. Jos aiot kayttaa oljyn uudelleen, varmista etta se on jaahtynyt kokonaan ennen kuin kaadat sen takaisin altaaseen. Suodata aina 6ljy

esimerkiksi imukykyisen paperin tai hienon suodattimen I&pi.
. Irrota aina rasvakeitin pistorasiasta kayton jalkeen.



Puhdistus ja huolto

Vinkit

Valmisruoka tarvitsee korkeamman lampétilan kuin raa’at ainekset.

Varmista aina, etté ruoka on lapikypséa. Vaikka ulkopuoli voi nayttéa valmiilta, saattaa sisépuoli silti olla raaka tai huonosti kypsentynyt.
Pida aina rasvakeittimesi kdyttdvalmiina sailyttdmalla puhdistettu 6ljy sen altaassa. Pida aina kansi paélla pitddksesi polyn ja lian poissa.

Kun valmistat paneroitua ruokaa, poista aina turha ja ylimaardinen paneeraus ennen paistamista.
Jos haluat tehda perunalastuja, leikkaa perunat yhta paksuiksi siivuiksi saadaksesi tasaisen kypsennyksen. Huuhtele ja kuivaa ennen

paistamista.

Pidentéaksesi rasvakeittimesi kayttdikaa suodata aina dljy jokaisen kaytdn jalkeen ja vaihda se viimeistdan 8-10 kayttokerran jalkeen.

Séhkdinen rasvakeitin ei vaadi erityista huoltoa, mutta seuraavat toimenpiteet tulee tehdé:

Al4 koskaan jéta kaynnissé olevaa laitetta ilman valvontaa. Oljy4 haihtuu kéytén aikana ja lammitys ilman éljy& voi vahingoittaa
lampdantureita, mika saattaa pilata laitteen.
Oljy voi syttya itsestéén, jos se kuumenee yli 300 asteeseen. Al4 siis koskaan jaté rasvakeitinta paélle maksimaalisella [ammélla liian

pitkaan.

Jos kaytat useampaa kuin yhté rasvakeitinté, varmista etté niiden valilla on tarpeeksi suuri etéisyys, jotta ilma voi kiertd& vapaasti.
Kéyté ainoastaan alkuperdisté paistokoria joka tulee tuotteen mukana.

Jos et kéyta rasvakeitintasi pidempéaén aikaan, suosittelemme sinua peittdméan pohjan ohuella kerroksella 6ljya.

Ala kayta silavaa, voita tai margariinia. Nama rasvat eivat ole sopivia rasvakeittimessa paistamiseen, sill4 niist4 lahtee savua jo

alhaisemmissa lampétiloissa.

Jos rasvakeitin ylikuumenee, tulee sen sulake sammuttamaan sen. Voidaksesi kdynnistaé rasvakeittimen uudelleen sinun taytyy odottaa
kunnes se on jaghtynyt. Kun se on jadhtynyt, kytke pistoke pistorasiaan ja paina "RESTART”-nappia lamp&elementin takana.
Péaastaksesi kasiksi nappiin sinun taytyy kayttaa jotain pitkaa ja ohutta valinetta.

Puhdistus

Irrota aina laite pistorasiasta ennen puhdistamista.
Alé koskaan aloita puhdistusta ennen kuin 6ljy on kokonaan jaghtynyt.

Rasvakeitin/Oljyallas )
Ulkopuoli: Pyyhi kostealla rievulla ja kuivaa kuivaksi. Al&d koskaan upota sita veteen.
Oljyallas: Joka kéytén jalkeen téyté se noin 20 minuutiksi Idmpimalla vedelld jossa on astianpesuainetta. Kaytd sen jalkeen puhdistusharjaa/-sienté

man hankausainetta.

Kori
Kori tulee jokaisen kayton jélkeen upottaa Iampiméaan veteen jossa on astianpesuainetta, noin 20 minuutiksi. Puhdista se sen jalkeen harjalla.
Kansi ja kori voidaan tarvittaessa myds pesté astianpesukoneessa.

Huolto ja vianmaaritys

Jos sinulla on ongelmia rasvakeittimesi kanssa, kay |&pi alla oleva vianmaaritysopas ennen kuin otat yhteytta huoltoliikkeeseen.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Rasvakeitin ei toimi

Pistoke ei ole kytketty pistorasiaan

Tarkista, etta pistoke on kytketty pistorasiaan.

Sulake on lauennut

Tarkista kotisi sulake, ettei se ole lauennut. Jos tdma ei ole ongelma-
na, ota yhteytta jalleenmyyjaési tai valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ylikuumeneminen

Odota, kunnes rasvakeitin on jaahtynyt ja kdynnista se uudelleen
painamalla RESTART-nappia lampdelementin takana.

Oljy valuu yli

Oljya on taytetty yli MAX-merkinnn

Tarkista 6ljytaso.

Méarkaa ruokaa on upotettu 6ljyyn

Kuivaa ruoka hyvin.

Oljy on vanhaa

Vaihda 6ljy uuteen.

Vaaraa oljya on kaytetty/eri 6ljyjéa on
sekoitettu kesken&dan

Kéaytéa ainoastaan korkealaatuisia uppopaistodljyja.

Oljy haisee pahalta tai alkaa savuta

Oljy on vanhaa

Vaihda 6ljy uuteen.

Oljy ei ole tarkoitettu paistamiseen
rasvakeittimessa

Kayta hyvaa uppopaistodljya.

Tulos on huono

Vaaraa lampdétilaa on kaytetty

Valitse oikea lampétila.

Kori on liian tdynna

Vahenna paistettavan ruoan maaraa.
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